Oktobierfestharte 2024

Vorspeisen:

GrolRRe Wiesnbrezel € 4,20
mit Butter

Bayrisch Bruschetta € 7,50

3 halbe belegte Krustenbrote mit
Griebenschmalz, original bayrisch Obazda
und Bratenaufschnitt

garniert mit frischem Rettich und Gewurzgurke

Minchner Wurstsalat € 7,90
In Essig-Ol mariniert mit milden Zwiebeln,
frischem Schnittlauch, Gewtrzgurken und Laugenbrétchen

1 Paar original Munchner Weil3wrstl € 7,50
Serviert mit Handlmayer's sufdem Senf und 1 Laugenbrétchen

Hauptgerichte:

Bayrischer Leberkas € 14,90
mit Spiegelei und warmem Speckkartoffelsalat

serviert mit Handlmayer’s siif3em Senf

5 Nurnberger Rostbratwirstl € 14,90
auf herzhaftem Fasssauerkraut mit hausgemachtem Kartoffelplree

% Brathend| € 14,90
mit Pommes frites, ein Klassiker der Wiesnkiiche

Schweinekrustenbraten € 16,50
mit Dunkelbiersauce, Blaukraut und Semmelknddel

Gegrillte Schweinshaxe € 19,50

mit herzhaftem Fasssauerkraut, Dunkelbiersauce und Semmelknodel
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Allgauer Pilzpfanne mit frischen Pilzen (vegetarisch)
Schupfnudeln & cremigem Weichkase

Kéasespatzle (vegetarisch)
mit Zwiebeln und Bergkase uberbacken,
garniert mit haugemachten Rdstzwiebeln

Minchener Wiesnteller

mit 3 Nurnbergern, ¥ Scheibe Leberkas, Krustenbraten,
Blaukraut, Dunkelbiersauce und Semmelknddl|

serviert mit Handimayer’'s siilem Senf

Glucks-Pilz Burger
Pilzvariationen, Baconwaurfel und Zwiebeln
angebraten und mit Bergkase Uberbacken

auf saftigem Rindfleischpatty mit Krautercreme im Brioche Bun

Bayrisch Creme
im Glas mit Himbeersauce

Kaiserschmarrn
mit Rosinen, Mandeln, Apfelkomplott und Puderzucker

Original Bayrisches Bier vom Fal3 =
\ a

0,5 Liter vom FaR im Tonkrug ‘@ |

1,0 Liter vom FaR im MaRkrug ¢ R

Aperol Spezial Edition
Aperol (4cl) mit Mistelhain ,Heaven® Bitter Lemon (20cl)
und einem Schuss Gin (2cl)

Hausgemachter Kréauterschnaps 2cl
Marillenlikor 2cl
Obstler ,Birne* 2cl
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